
Odoardi GB Calabria IGT bianco

Tipo di suolo:

Argilloso-calcareo.
Vitigni:

Traminer Aromatico 70%,
Pinot Bianco 30%.

Forma di allevamento:

Filari a Guyot e Cordone Speronato.
Ceppi per ettaro:

10.000 e 5.000.
Resa per ceppo:

0,8 Kg.
Fermentazione:

In acciaio inox.
Maturazione:

In acciaio inox.
Affinamento:

In acciaio inox per tre mesi.
Confezione:

Bottiglia da 75 cl.
.

Odoardi GB Calabria IGT bianco

Type of soil:

Clay-Limestone .
Grapes:

Traminer Aromatico 70%,
Pinot Bianco 30%.
Training method:

Guyot and Cordon.
Vines per hectare:
10,000 and 5,000.
Yield per plant:

0,8 Kg
Fermentation:

In stainless steel tank.
Aging:

In stainless steel tank. 
Refinement in bottles for 3 months.

Packaging:

75 cl bottle.


